Spravna vyrobna prax
a systémy garantujuce bezpe¢nost’ krmiv a potravin

Ciel’om tejto Casti je pontiknut’ pomoc prevadzkovatelom krmivarskych podnikov pri
vypracuvani postupov spravnej vyrobnej praxe podl'a jednotlivych ¢innosti.

Vyroba bezpeénych krmiv a potravin je najddlezitejSou otazkou spravnej vyrobnej
praxe na kazdom stupni krmivového a potravinového retazca od prvovyroby az k potravine.
Je teda zodpovednostou kazdého prevadzkovatela krmivarskeho podniku v retazci aby si
zaviedol spravnu vyrobnu prax a aby zabezpecil bezpecnost’ svojich produktov.

Tieto praxe a kédexy obsahuji zakladné postupy, ktoré si mdze kazdy vyrobca,
dodavatel’ a prepravca krmiv, doplnkovych latok a premixov prevziat’ a upravit’ podla
svojich vlastnych podmienok.

Spravna prax (good practice).

Pre prvovyrobcov plati povinnost’ dodrziavat’ pravidla sprdvnej praxe podla
Nariadenia ¢ 183/2005 o hygiene krmiv bez toho, aby museli mat’ spravnu prax pisomne
spracovand. Pri svojej Cinnosti musia prvovyrobcovia okrem iného dodrziavat’ poziadavky
Prilohy I a III tohto nariadenia.

Systémy spravnej praxe.

Systémy spravnej praxe, najmid certifikované systémy spravnej praxe vyzaduju
pisomnt formu dokumentacie. Jedna sa napr. o zahrani¢né systémy spravnej praxe. Niektoré
z tychto systémov uz v sebe zahffiaju aj principy zalozené na zdsadach HACCP.

Systém HACCP

Systém HACCP resp. systém zalozeny na principoch zdsad HACCP je systém, ktory
analyzuje a minimalizuje riziko na prijatel'ni troven (Hazard Analysis Critical Control
Points). Systém HACCP vyzaduje pisomne spracovanu dokumentaciu, medzi ktoru patri aj
zdokumentovana spravna prax.

Zakladné principy

Cielom tychto systémov je minimalizovat’ moznosti ohrozenia zdravia zvierat, ich

potravinovych produktov, alebo zdravie I'udi a zivotného prostredia.

* Legislativa: dodrziavanie stanovenych legislativnych poziadaviek je zédkladom tvorby
tychto systémov.

» Zodpovednost’ vyrobcu: vyrobca je zodpovedny za zavedenie, udrziavanie a kontrolu
systému, ktorym garantuje bezpecnost’ vyrobenych krmiv, alebo potravin.

* Spréavna prax: principom pre vykondvanie operacii je prijimanie takych opatreni,
ktoré minimalizuju nebezpe€enstvo a ktoré preukazatel'ne garantuji bezpecnost’
vyrobeného produktu.

* Spravna prax moze byt zavedena napr. na vyrobu, skladovanie, dopravu, distribticiu
krmiv, alebo aj pre chov jednotlivych druhov zvierat.

* Certifikované systémy spravnej praxe vyzaduju pisomne spracovanu dokumentaciu.

* Pisomne spracovana dokumentacia pre systém spravnej praxe je jednym z
nevyhnutnych predpokladov pre tvorbu syst¢émov HACCP.

* Vyhladavanie a vedenie zdznamov: v ramci vykonavanych operécii, alebo pisomnych
postupov je stanovené, ktoré dokumenty je potrebné viest, aby bola zabezpecena
vysledovatelnost’ produktov.

* Analyza rizika: jedna sa opit’ o pisomné postupy, ktoré garantuji vyssi stupent
bezpecnosti krmiv a produktov z potravinovych zvierat, tj. jedna sa o proces, ktory sa
sklada z troch navzajom prepojenych zloziek: vyhodnotenie rizika, riadenie rizika a
oznamenie o riziku.

UKSUP, odbor krmiv a vyZivy zvierat



